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SCHEDA TECNICA

I dati possono differire in base alle condizioni di installazione richieste in fase di contratto o da specifiche del cliente. Per i dati corretti fare riferimento alla targa posta all’interno del quadro elettrico.

Caratteristiche meccaniche
Dimensioni di ingombro      [mm] (LxWxH) 400x400x1100
Peso a vuoto        [kg]  40
Materiale a contatto con alimenti       inox AISI 304 L
Capacità vasca       [kg] 7

Caratteristiche elettriche
Collegato alla Comfit

Caratteristiche impianto pneumatico
Pressione di esercizio minimo      [bar] 6 
Portata minima        [l/min] 350
Caratteristiche aria: filtrata, secca e disoleata
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Spray System: spruzzatore di cioccolato a depressione 
adattabile esclusivamente a macchine confettrici Selmi, 
riscaldato e termoregolato in BT e interamente costruito 
in alluminio trattato per alimenti.

L’apparecchio è montato su un carrello in acciaio inox 
movibile.
La parte superiore è facilmente asportabile per una 
rapida pulizia.


