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R600T PLUS

Nastro ricopritore cioccolato per temperatrici.

Costruito appositamente per il collegamento al
TUNNEL 600 pud inoltre essere collegato a tunnel
e macchine di raffreddamento esistenti.

I tappeto in acciaio inox con larghezza 600 mm si
suddivide in due parti, la zona di carico prodotto
e quella di ricopertura con cioccolato, entrambe
protette da una speciale capottina.

La macchina ha 4 resistenze termoregolate in modo
indipendente distribuite sulle varie zone di lavoro.

Il controllo del nastro e della soffiante awiene
framite un apposito pannello LCD che consente
l'ottimizzazione della base di ricopertura del
prodotto.

www.selmi-group.it
info@selmi-group.it

Tel: +390172479273
Fax: +3901/2477 814

Via Langhe 25,
12047 Pollenzo (CN)
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SCHEDATECNICA

Caratteristiche meccaniche
Dimensioni di ingombro

Peso a vuoto

Materiale a contatto con alimenti
Materiale guarnizioni

N° ruote pivottanti

Caratteristiche elettriche

Potenza totale installata

Tensione alimentazione

Numero fasi

Frequenza

Tensione ausiliari

Grado di protezione involucro

Tipo di collegamento: spina industriale

Caratteristiche impianto pneumatico
Pressione di esercizio minimo

Portata minima

Caratteristiche aria

Caratteristiche di processo
Velocita massima tappeto
Produzione oraria

L

4\ GHMI

[mm] (LxWxH) 1400x1350x1370
[kg] 200

inox AISI 304 L

PTFE

4

[kw]3
[VAC] 220

1

[Hz] 50/ 60

P65
16A- 3 poli

[bar] 6
[I/min] 80
filtrata, secca e disoleata

[cm/min] 200
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I dati possono differire in base alle condizioni di installazione richieste in fase di contratto o da specifiche del cliente. Per i dati corretti fare riferimento alla targa posta all'interno del quadro elettrico.
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