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SCHEDA TECNICA

I dati possono differire in base alle condizioni di installazione richieste in fase di contratto o da specifiche del cliente. Per i dati corretti fare riferimento alla targa posta all’interno del quadro elettrico.

R200 LEGEND

Nastro ricopritore cioccolato per temperatrici.

Nastro ricopritore cioccolato a tre sezioni montato 
su carrello basculante per ricoprire con cioccolato 
praline, ganache, biscotti e tavolette.

Sgrondatura a vibrazione meccanica.

Soffiante di sgrondamento con regolazione del 
flusso d’aria. Velocità di ricopertura cioccolato 
regolata elettronicamente.

Ricopertura parziale di cioccolato sulla base del 
prodotto (supplementare).

Avanzamento e arresto meccanico della carta di 
supporto.
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Caratteristiche meccaniche
Dimensioni di ingombro 						      [mm] (LxWxH) 1800x410x1250 
Peso a vuoto 							       [kg] 63
Materiale a contatto con alimenti  					     inox AISI 304 L
Materiale guarnizioni 						      PTFE
N° ruote pivottanti 							       4

Caratteristiche elettriche
Potenza totale installata						      [kW] 0,5
Tensione alimentazione 						      [VAC] 220
Numero fasi 							       1
Frequenza 							       [Hz] 50 / 60
Tensione ausiliari							       -
Grado di protezione involucro						      IP65
Tipo di collegamento: spina industriale 					     16A - 3 poli

Caratteristiche di processo
Velocità massima tappeto						      [cm/min] 100
Produzione oraria 							       -


