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Caratteristiche meccaniche

Dimensioni di ingombro [mm] (LxWxH) 390x740x1400
r’ Peso a vuoto lkg] 60
" Materiale a contatto con alimenti inox AISI 304 L
Materiale guarnizioni PTFE
Capacita vasca [kg]10
N° ruote pivottanti 4
Caratteristiche impianto refrigerante
Gas refrigerante R452A
Quantita gas refrigerante [9]240
Caratteristiche elettriche
Potenza totale installata [kW]1
Tensione alimentazione [VAC]400/200
Numero fasi 1*/3
Frequenza [Hz] 50/ 60
Grado di protezione involucro IP65
Collegamento: spina industriale 16A-5 poli
Necessita di collegamento all'acqua corrente [I/h]40
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SELMI chocolate machinery
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